CUCINA

NEL NOSTRO RISTORANTE, LARTIGIANATO INCONTRA LA TRASPARENZA -
LA CUCINA A VISTAE IL FARO DELLA NOSTRA ONESTA.

BISTECCA DRY AGED SPUNTINI
carne di vitello di Steinriegl Piatto speciale 11,00
Stagionato con l'osso per almeno 6 settimane nelle Arrosto di maiale | 2 tipi diversi di Leberkése
nostre vetrine lungo la strada. (unimpasto di carne macinata finemente di manzo e/o

maiale, di colore rosso chiaro e speziato)

+ Panino biologico o pane biologico fatto in casa 2,00
+ Cetriolini sottaceto | Cetrioli sottosale 100g 3,00

+ Peperoncini piccanti| dolci 100g 3,00

Smontato a mano.

Scegliete il vostro pezzo preferito dalla vetrina e
saremo lieti di prepararlo per voi secondo i vostri

desideri.
SULL'0SSO* “Leberkdssemmel” 5,00
Cowboy Steak Leberkase
Club Steak (unimpasto di carne macinata finemente di manzo e/o
maiale, di colore rosso chiaro e speziato)
SENZA OSSA* Normale | Formaggio | Speciale
Rib Eye (quello che civiene in mente al momento)
Entrecote vegetariano Kimchi-Cheese Toast 8,00
*Vedere la scheda della gastronomia per Kimchi fatto in casa| Cheddar | Cipolle arrostite
prezzi e disponibilita Maionese al miso
Steak Toast 14,00
CONTORNI 120g di bistecca di manzo di Steinriegl
insalata verde 5,00 cipolle caramellate all'aceto | maionese al miso
insalata mista 5,00 salsa di pomodori fermentati| cheddar

patate arrosto o
patate fritte 5,00
verdure alla griglia 6,00

“Maurersemmel” 10,00

220qg Leberké&se (Formaggio)

(un impasto di carne macinata finemente di manzo e/o
SALSE maiale, di colore rosso chiaro e speziato)
Cetriolini sottaceto | Peperoncini piccanti
Maionese al miso | Cipolle arrostite

in panino biologico

burro alle erbe 3,00
ketchup | senape 1,00
maionese | salsa piccante 1,00

salsa al pepe al cognac 3,00veggie NESSUNA MODIFICA, NESSUN EXTRA.

s . ) PER | BAMBINI
ous vide _ .

Circa 1,2 kg Bistecca Tomahawk 110,00 ) j‘:’??:)j: tirztﬁav?:devt 20

Per 2-5 persone Cotoletto di Pollo & Patate Fritte 12,00

verdure alla griglia | patate al forno | burro alle erbe Patate Fritte con Ketchup 6,00

add on: Gnocchi con Sugo di Carne 6,00

+ Midollo al Forno & Beef Tartare 20,00

REGIONALIE ADATTIALLA SPECIE
ELALAVORIAMO CON CURA ARTIGIANALE.

INVECE DI PRODOTTI GIA PRONTI, METTIAMO NEL PIATTO LA
VERA CUCINA!

Chiedete al personale informazioni dettagliate sugli allergeni.

Prezziin EUR, IVA inclusa.

Orari Di Apertura Lun - Sab: 12.00 - 23.00 Domenica & Festivita: 12.00 - 22.00 | Specialita Lun - Ven: 12.00 - 22.00 Pre-ordine o richieste speciali:
fleisch@praterwirt.com | Prenotazioni Tramite Google, via e-mail 0 semplicemente contattandoci.


https://de.pons.com/%C3%BCbersetzung/italienisch-deutsch/specialit%C3%A0

CUCINA VIENNESE

PIATTI

Dirndin am Feld | Resch’s Sonnenhof
Assortimento di pomodori 12,00
Formaggio fresco di capra| Fiori di capperi
Origano

Manzo di Steinriegl

Beef Tartare 15,00 | 22,00 piccolo | grande
cipolle rosse fermentate | tuorli| Toast al burro biologico
+ extra Toast al burro biologico 1,00

ZUPPA brodo di manzo
Gnocco di Fegato 6,50
Gnocco di Formaggio 6,50
Frittatine 5,50

Manzo di Steinriegl
Midollo al Forno 11,00
Cipolle rosse fermentate
Pane biologico tostato

Maiale Duroc del Flachberg
Salsiccia Nera 8,50
marmelata di cipolle | rafano
+ patate arrosto 5,50

-
MENU DI VIENNA 45-50 42,00

Zuppa di Manzo di Frittatine
Cotoletta alla Viennese
insalata die patate | salsa di mirtilli
Kaiserschmarrn

piccola porzione | prugne stufate

.

PIATTI PRINCIPALI

Vitello di Steinriegl

Cotoletta alla Viennese 27,00

ORIGINALE in burro chiarificato

+insalata di patate 5,00 | + patate prezzemolate 5,00
+ salsa di mirtilli 2,00

Manzo di Steinrieqgl

Tafelspitz (Manzo Bollito) 28,00
bollito in brodo di manzo

patate arrosto | ortaggi da radice

salsa all'erba cipollona | rafano alla mele

carne di maiale (Duroc) di Flachberg

Arrosto di Maiale 15,00
patate lesse | crauti| sugo di carne (carne di pancetta)

Vitello della Simmenthal

Bistecca al pepe 48,00

250qg di filetto di manzo | salsa al pepe al cognac
Patatine fritte | servito in padella

vitello di Steinriegl
carne di maiale (Duroc) del Flachberg

Polpettine del Praterwirt 22,00
(vitello e maiale)
Pure di patate | Cipolle arrostite | Succo di birra

Pollo ruspante del Waldviertel

Pollo Fritto 27,00

petto e coscia di pollo disossat, marinato nello yogurti
+insalata di patate| olio di semi di zucca 5,00
+insalata verde 5,00

carne di maiale (Duroc) del Flachberg
Cotoletta in Salamoia “Alla Viennese” 14,00
dalla lonza di maiale | fritto nel burro chiarificato
+insalata di patate 5,00 | + patate fritte 5,00

+ salsa di mirtilli 2,00

vegano
Viennese Involtini di Cavolo 17,50

in brodo di peperoni| patate lesse

vegetariano

Spatzle al Formaggio 10,50

cipolla fritta

+insalate verde 5,00 | + insalata mista 5,00

vegano | Marchfelder Bio Edelpilze
Gulasch con cardoncello 17,00
panino

Chiedete al personale informazioni dettagliate sugli allergeni.

Prezziin EUR, IVA inclusa.

Orari Di Apertura Lun - Sab: 12.00 - 23.00 Domenica & Festivita: 12.00 - 22.00 | Specialita Lun - Ven: 12.00 - 22.00 Pre-ordine o richieste speciali:

fleisch@praterwirt.com | Prenotazioni Tramite Google, via e-mail 0 semplicemente contattandoci.
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BEVANDE

GUSTATE LA NOSTRA BIRRA BUDWEISER FRESCA IN CISTERNA -
NON PASTORIZZATA, DIRETTAMENTE DAL SERBATOIO E CON UN GUSTO PIENO E AUTENTICO.

( )
BIRRA WS, SPUMANTE
Budweiser Lager 0,5/6,00 @ Ruggeri 36,00
non pastorizzata dal serbatoio Qmﬁ Valdobbiadene | Prosecco Argeo
Budweiser 0,33/ bottiglia 4,80 Mayer am Pfarrplatz 38,00
analcolico Wien | Sekt Brut
Radler 0,5/5,00 Rosé Secco 38,00
Budweiser Lager | Aimdudler Wachau | Bio Weingut Bergkirchner
Domaine La Louviére 41,00
Birra weizen 0,5/ bottiglia 6,50 Languedoc | Cremant de Limoux Brut
Hofbrduhaus Traunsteiner Schédl Family 45,00
- / Weinviertel | Sekt Rosé
AGITATO O MESCOLATO |LITRO Schadl Family 42,00
. . LITRO Weinviertel | Bio Pet Nat
Spritzer bianco | rosso 5,00 Clemens strobl
Dirndl Sprltz. 7,90 pratel?:N“t (n
Wermut| SSprltz 7|390 11Vino | 11 Soda
Wermut rudel | Soda
p 30,00

Gin & Tonic 12,00
Mayer am Pfarrplatz 6,50

Rosé Secco 6,50
Wachau | Bio Weingut Bergkirchner

Acqua del rubinetto viennese | Soda gratuita

ANALCOLICO | LIMONATA

.. ( )
VOSLAUER CON GAS O SIN GAS SUCCI NATURALI
Acqua Minerale 0,33/ bottiglia 3,80 conacqualsoda
Acqua Minerale 0,75/ bottiglia 7,50 Succo d'uva biologico 0,5/ 4,90
Almdudler 0,35/ bottiglia originale |senza zucchero 4,50 Weinviertel | Schéd! Family
Simply Cola 0,25/ bottiglia 4,90 Biologico Succo di Mela naturalmente 0,5/ 4,20
Frucade 0,35/ bottiglia 4,50 Limone appena spremuto 0,5/ 4,90

Bio Dirndl 0,5/5,20

. W,
LEMONAID CHARITEA
Limetta 0,33/ bottiglia 4,90 Green 0,33 bottiglia 4,90
Frutta della passione 0,33/ bottiglia 4,90 Red 0,33 bottiglia 4,90

COME DATORE DI LAVORO RESPONSABILE NEL SETTORE DELLA RISTORAZIONE
APPREZZIAMO LE CONDIZIONI DI LAVORO EQUE, L'APPREZZAMENTO E L'ALTO LIVELLO DI PROFESSIONALITA.

INSIEME CREIAMO UN AMBIENTE DI LAVORO SOSTENIBILE E DI SUCCESSO - | FEEDBACK SONO SEMPRE
BENVENUT! IL FEEDBACK E SEMPRE BEN ACCETTO ED E UNA PARTE IMPORTANTE DELLA NOSTRA
OSPITALITA.

Prezziin EUR, IVA inclusa.

Orari Di Apertura Lun - Sab: 12.00 - 23.00 Domenica & Festivita: 12.00 - 22.00 | Specialita Lun - Ven: 12.00 - 22.00 Pre-ordine o richieste speciali:
fleisch@praterwirt.com | Prenotazioni Tramite Google, via e-mail 0 semplicemente contattandoci.
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VINO

BIANCO 1/8 DI BICCHIERE DI VINO | BOTTIGLIA

Hauswein (11) 4,60 35,00

Niederdsterreich | Griner Veltliner 2023
Clemens Strobl x Praterwirt (11) 5,50 | 43,00
Wagram | Griiner Veltliner NV

Harm 6,001 35,00

Kremstal | Griiner Veltliner Alaun 2022
Edimoser 6,00 35,00

Wien | Wiener Gemischter Satz DAC bio 2024
Clemens Strobl 7,50 | 44,00

Wagram | Riesling Donauschotter 2022

Ortus 6,001 35,00

Weinviertel | Roter Veltliner 2023

Strobelin Premium 7,50 | 44,00

Strebersdorf | Chardonnay Reserve 2021

Pfeifer 6,20 36,00

Steiermark | Gelber Muskateller Vulkanland DAC 2025
Jurtschitsch 39,00

Kamptal | Graner Veltliner Terrassen 2023

Knoll 50,00

Wachau | Griiner Veltliner Loibner Federspiel 2025
Clemens Busch 48,00

Mosel | Riesling Grauer Schiefer 2023

NATURALE

Lust (Lukas Strobl) 39,00
Wagram | Lust und Laune 2022
Leo Uibel 42,00

Weinviertel | Sexy MF Orange 2021
Schodl Family 40,00
Weinviertel | Safari weiss 2022

ROSSO 1/8 DI BICCHIERE DI VINO | BOTTIGLIA

Clemens Strobl x Praterwirt (11) 5,50 | 43,00
Wagram | Zweigelt NV

Clemens Strobl 7,50 | 44,00

Wagram | Donauschotter rot 2022
T.FX.T5,00129,00

Mittelburgenland | Zweigelt 2016

Nittnaus 7,00 41,00

Neusiedlersee | Heideboden bio 2021

Doppio Passo 5,80 | 34,00

Salento | Primitivo 2023

Leopold Auer 5,80 | 34,00

Thermenregion | Pinot Noir Tattendorf bio 2023
IBY 34,00

Burgenland | Blaufrénkisch Classic bio 2023
Hans Igler 55,00

Mittelburgenland | Vulcano 2020

ROSE

Schédl Family 6,00 | 34,00
Weinviertel | Pinot Rosé bio 2023
Chateau d'Ollieres 40,00
Provence | Classic 2022

PET NAT

Schodl Family 42,00
Weinviertel | In Natura bio NV

VETRINA DELLE SPECIALITA
Ottima qualita a prezzi convenienti!

Nella nostra vetrina delle specialita troverete
vini pregiati, selezionati con cura periveri
intenditori. Scoprite ottimi vini a prezzi davvero
convenienti.

\. J

SE VOLETE DIRCI QUALCOSA, DIBELLO 0 DI BRUTTQ,
ABBIAMO SEMPRE UN ORECCHIO APERTO PER VOI 0 SCRIVETECI UN'E-MAIL A INFO@PRATERWIRT.COM

Prezziin EUR, IVA inclusa.

Orari Di Apertura Lun - Sab: 12.00 - 23.00 Domenica & Festivita: 12.00 - 22.00 | Specialita Lun - Ven: 12.00 - 22.00 Pre-ordine o richieste speciali:

fleisch@praterwirt.com | Prenotazioni Tramite Google, via e-mail o semplicemente contattandoci.
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DOLCE DALL'AUSTRIA

Kaiserschmarrn 7,00 10,00 piccolol grande
prugne stufate

Strudel di Mele Fatto in Casa 7,00
pana montata

Mousse di ricotta 8,00
Puré di frutta| Panna montata | Mandorle

VINO DA DESSERT

Kracher 26,00
Noble Reserve Trockenbeerenauslese NV 0,187/
per 2-3 persone

CAFFE|TE

Espresso | Doppio 2,80 | 4,40

Espresso | Doppio con Panna 3,101 4,80
Caffé Lungo | Caffé con leche 3,60 4,00
Melange 4,40

“Caffé corretto” 6,00
Espresso| 2c/ Grappa alla nocciola “Wiener Grant”

Té Nero | Té Verde | Té Frutta 4,10

DOLCI

SCHNAPPS
EDELBRANDE ROMAN KRAUS
DALLA BOTTE DI LEGNO 4cl

Albicocca Ungarische Beste 9,00
Trester Griiner Veltliner 9,00
Pera Williams Christ 9,00

Prugna Vecchia 11,50

Bio Wodka Saljut 4c/ 8,00

Gélles| Schatz Imhof

Amaro 4¢/10,50

St.Charles Apotheke

Wiener Grant 4c/ 6,50

Grappa alla nocciola e caffé
Fragola Liquore 4c/ 8,00
Hausknecht Edelbrande

Wiener Dirndl Liquore 4¢/ 6,00
Liguore biologico di ciliegie corniole

La Moka Martini 125m/ 11,50
Espresso | Vodka | Wiener Grant
servito in una tazza tradizionale viennese

Set per signori 9,00
Birra in bicchiere da vino + 2c/ di grappa (scelta dei rivenditori)

Prezziin EUR, IVA inclusa.

Orari Di Apertura Lun - Sab: 12.00 - 23.00 Domenica & Festivita: 12.00 - 22.00 | Specialita Lun - Ven: 12.00 - 22.00 Pre-ordine o richieste speciali:

fleisch@praterwirt.com | Prenotazioni Tramite Google, via e-mail o semplicemente contattandoci.
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	NEL NOSTRO RISTORANTE, L'ARTIGIANATO INCONTRA LA TRASPARENZA -  LA CUCINA A VISTA È IL FARO DELLA NOSTRA ONESTÀ.
	BISTECCA DRY AGED carne di vitello di Steinriegl
	SULL‘OSSO* Cowboy Steak  Club Steak
	SENZA OSSA* Rib Eye Entrecôte
	*Vedere la scheda della gastronomia per prezzi e disponibilità
	NESSUNA MODIFICA, NESSUN EXTRA.
	Sous vide Circa 1,2 kg Bistecca Tomahawk 110,00
	Per 2-3 persone verdure alla griglia  | patate al forno | burro alle erbe
	CI AFFIDIAMO A CARNE PROVENIENTE DA ALLEVAMENTI REGIONALI E ADATTI ALLA SPECIE  E LA LAVORIAMO CON CURA ARTIGIANALE.
	INVECE DI PRODOTTI GIÀ PRONTI, METTIAMO NEL PIATTO LA VERA CUCINA!



	PIATTI
	Dirndln am Feld | Resch’s Sonnenhof Assortimento di pomodori 12,00 Formaggio fresco di capra | Fiori di capperi Origano
	Manzo di Steinriegl Beef Tartare 15,00 | 22,00 cipolle rosse fermentate | tuorli | Toast al burro biologico + extra Toast al burro biologico 1,00
	ZUPPA Gnocco di Fegato 6,50 Gnocco di Formaggio 6,50 Frittatine 5,50
	Manzo di Steinriegl Midollo al Forno 11,00 Cipolle rosse fermentate Pane biologico tostato
	Maiale Duroc del Flachberg Salsiccia Nera 8,50 marmelata di cipolle | rafano + patate arrosto 5,50
	MENU DI VIENNA 45,50  42,00 Zuppa di Manzo di Frittatine Cotoletta alla Viennese insalata die patate | salsa di mirtilli Kaiserschmarrn piccola porzione | prugne stufate


	PIATTI PRINCIPALI
	Vitello di Steinriegl Cotoletta alla Viennese 27,00  ORIGINALE in burro chiarificato + insalata di patate 5,00 | + patate prezzemolate 5,00  + salsa di mirtilli 2,00
	Pollo ruspante del Waldviertel Pollo Fritto 27,00 petto e coscia di pollo disossat, marinato nello yogurti + insalata di patate | olio di semi di zucca 5,00  + insalata verde 5,00
	Manzo di Steinriegl Tafelspitz (Manzo Bollito) 28,00 bollito in brodo di manzo patate arrosto | ortaggi da radice salsa all‘erba cipollona | rafano alla mele
	carne di maiale (Duroc) del Flachberg Cotoletta in Salamoia “Alla Viennese” 14,00 dalla lonza di maiale | fritto nel burro chiarificato + insalata di patate 5,00 | + patate fritte 5,00 + salsa di mirtilli 2,00
	vegano Viennese Involtini di Cavolo 17,50 in brodo di peperoni | patate lesse
	Vitello della Simmenthal Bistecca al pepe 48,00 250g di filetto di manzo | salsa al pepe al cognac  Patatine fritte | servito in padella
	vegetariano Spätzle al Formaggio 10,50 cipolla fritta + insalate verde 5,00 | + insalata mista 5,00
	Chiedete al personale informazioni dettagliate sugli allergeni.
	Prezzi in EUR, IVA inclusa.
	Orari Di Apertura Lun - Sab: 12.00 - 23.00 Domenica & Festività: 12.00 - 22.00 | Specialità Lun - Ven: 12.00 - 22.00 Pre-ordine o richieste speciali: fleisch@praterwirt.com | Prenotazioni Tramite Google, via e-mail o semplicemente contattandoci.
	GUSTATE LA NOSTRA BIRRA BUDWEISER FRESCA IN CISTERNA -  NON PASTORIZZATA, DIRETTAMENTE DAL SERBATOIO E CON UN GUSTO PIENO E AUTENTICO.

	LITRO | LITRO
	Clemens Strobl  x  Praterwirt (1l)
	30,00


	ANALCOLICO | LIMONATA
	COME DATORE DI LAVORO RESPONSABILE NEL SETTORE DELLA RISTORAZIONE APPREZZIAMO LE CONDIZIONI DI LAVORO EQUE, L'APPREZZAMENTO E L'ALTO LIVELLO DI PROFESSIONALITÀ.
	INSIEME CREIAMO UN AMBIENTE DI LAVORO SOSTENIBILE E DI SUCCESSO - I FEEDBACK SONO SEMPRE BENVENUTI IL FEEDBACK È SEMPRE BEN ACCETTO ED È UNA PARTE IMPORTANTE DELLA NOSTRA OSPITALITÀ.

	BIANCO
	Hauswein  (1l)  4,60 | 35,00 Niederösterreich | Grüner Veltliner 2023 Clemens Strobl x Praterwirt (1l) 5,50 | 43,00 Wagram | Grüner Veltliner NV Harm 6,00 | 35,00 Kremstal | Grüner Veltliner Alaun 2022 Edlmoser 6,00 | 35,00 Wien | Wiener Gemischter Satz DAC bio 2024 Clemens Strobl 7,50 | 44,00 Wagram | Riesling Donauschotter 2022 Ortus 6,00 | 35,00 Weinviertel | Roter Veltliner 2023 Strobelin Premium 7,50 | 44,00 Strebersdorf | Chardonnay Reserve 2021 Pfeifer 6,20 | 36,00 Steiermark | Gelber Muskateller Vulkanland DAC 2025 Jurtschitsch 39,00 Kamptal | Grüner Veltliner Terrassen 2023  Knoll 50,00 Wachau | Grüner Veltliner Loibner Federspiel 2025 Clemens Busch 48,00 Mosel | Riesling Grauer Schiefer 2023
	NATURALE  Lust (Lukas Strobl) 39,00 Wagram | Lust und Laune 2022 Leo Uibel 42,00 Weinviertel | Sexy MF Orange 2021 Schödl Family 40,00 Weinviertel | Safari weiss 2022
	1/8 DI BICCHIERE DI VINO | BOTTIGLIA

	ROSSO
	Clemens Strobl x Praterwirt (1l) 5,50 | 43,00 Wagram | Zweigelt NV  Clemens Strobl 7,50 | 44,00 Wagram | Donauschotter rot 2022 T.FX.T 5,00 | 29,00 Mittelburgenland | Zweigelt 2016 Nittnaus 7,00 | 41,00 Neusiedlersee | Heideboden bio 2021 Doppio Passo 5,80 | 34,00 Salento | Primitivo 2023 Leopold Auer 5,80 | 34,00 Thermenregion | Pinot Noir Tattendorf bio 2023 IBY 34,00 Burgenland | Blaufränkisch Classic bio 2023  Hans Igler 55,00 Mittelburgenland | Vulcano 2020
	ROSÈ Schödl Family 6,00 | 34,00 Weinviertel | Pinot Rosé bio 2023 Château d'Ollières 40,00 Provence | Classic 2022
	PET NAT Schödl Family 42,00 Weinviertel | In Natura bio NV
	1/8 DI BICCHIERE DI VINO | BOTTIGLIA

	VETRINA DELLE SPECIALITÀ Ottima qualità a prezzi convenienti!
	Nella nostra vetrina delle specialità troverete vini pregiati, selezionati con cura per i veri intenditori. Scoprite ottimi vini a prezzi davvero convenienti.
	SE VOLETE DIRCI QUALCOSA, DI BELLO O DI BRUTTO, ABBIAMO SEMPRE UN ORECCHIO APERTO PER VOI O SCRIVETECI UN'E-MAIL A INFO@PRATERWIRT.COM

	DOLCE DALL‘AUSTRIA Kaiserschmarrn 7,00 | 10,00 prugne stufate
	Strudel di Mele Fatto in Casa 7,00 pana montata
	Mousse di ricotta 8,00 Purè di frutta | Panna montata | Mandorle

	SCHNAPPS EDELBRÄNDE ROMAN KRAUS  DALLA BOTTE DI LEGNO 4cl
	Albicocca Ungarische Beste 9,00 Trester Grüner Veltliner 9,00 Pera Williams Christ 9,00 Prugna Vecchia 11,50
	VINO DA DESSERT Kracher 26,00 Noble Reserve Trockenbeerenauslese NV 0,187l per 2-3 persone
	CAFFÈ | TÈ Espresso | Doppio 2,80 | 4,40 Espresso | Doppio con Panna 3,10 | 4,80 Caffé Lungo | Caffé con leche 3,60 | 4,00 Melange 4,40
	“Caffé corretto” 6,00 Espresso | 2cl Grappa alla nocciola “Wiener Grant”
	Té Nero | Té Verde | Té Frutta 4,10
	Bio Wodka Saljut 4cl 8,00 Gölles | Schatz Imhof Amaro 4cl 10,50 St.Charles Apotheke  Wiener Grant 4cl 6,50 Grappa alla nocciola e caffé Fragola Liquore 4cl 8,00 Hausknecht Edelbrände Wiener Dirndl Liquore 4cl 6,00 Liguore biologico di ciliegie corniole
	La Moka Martini 125ml 11,50 Espresso | Vodka | Wiener Grant servito in una tazza tradizionale viennese
	Set per signori 9,00 Birra in bicchiere da vino + 2cl di grappa (scelta dei rivenditori)
	Prezzi in EUR, IVA inclusa.
	Orari Di Apertura Lun - Sab: 12.00 - 23.00 Domenica & Festività: 12.00 - 22.00 | Specialità Lun - Ven: 12.00 - 22.00 Pre-ordine o richieste speciali: fleisch@praterwirt.com | Prenotazioni Tramite Google, via e-mail o semplicemente contattandoci.




