
WIENER MENÜ
Frittatensuppe
Original Wiener Schnitzel
Erdäpfelsalat | Preiselbeeren

Kaiserschmarrn
Kleine Portion | Zwetschkenröster

45,50 42,00

SPEISENSPEISEN

Preise in EUR inkl. MwSt.

IN UNSEREM LOKAL TRIFFT HANDARBEIT AUF TRANSPARENZ – 
DIE OFFENE KÜCHE IST EIN LEUCHTTURM UNSERER EHRLICHKEIT.

FÜR KINDER (OHNE GRÜN)
Frittatensuppe 4,00

W a l d l a n d  W i l d h e n d l  
W a l d v i e r t l e r  F r e i l a n d  G e f l ü g e l  

Kinderschnitzel (Huhn) & Pommes 12,00

Pommes mit Ketchup 6,00

Nockerl mit Saft 6,00

Detaillierte Allergeninformation bitte beim Personal anfragen.

Öffnungzeiten Mo - Sa: 12.00 - 23.00 Sonn- & Feiertage: 12.00 - 22.00 | Feinkost Vorbestellung oder Sonderwünsche: fleisch@praterwirt.com
Reservierungen über Google, Mail oder einfach bei uns melden

DRY AGED STEAKS
HAUSGEREIFT vom Fleckvieh aus Steinriegl

Mindestens 6 Wochen am Knochen gereift in
unseren straßenseitigen Schaureifeschränken.

Von Hand zerlegt, so lange der Vorrat reicht.

Suchen Sie sich ihr Lieblingsstück selbst in der
Vitrine aus und wir bereiten es gerne für Sie 
nach ihrem Wunsch zu.

AM KNOCHEN*
Cowboy Steak 
Club Steak

AUSGELÖST*
Rib Eye/Rostbraten
Entrecôte/Beiried

*Preis und Verfügbarkeit siehe Feinkosttafel

BEILAGEN
Grüner Salat 5,00
Gemischter Salat 5,00
Braterdäpfel | Pommes 5,00
Grillgemüse 6,00

SAUCEN
Kräuterbutter 3,00
Ketchup | Senf 1,00
Mayo | Scharfe Sauce 1,00
Cognac-Pfeffersauce 3,00

IMBISS
Ragus Teller 11,00 

Schweinsbraten | 2 verschiedene Leberkäse 
Kren & Senf

+ Bio Handsemmel oder Bio Hausbrot 2,00
+ Essiggurkerl | Salzgurke 100g 3,00

+ Pfefferoni scharf | mild 100g 3,00

Praterwirt Hauswürstel 14,00
Rohwurst vom Duroc Schwein

Kraut | Saft | Bio Hausbrot

Leberkässemmel 5,00
Normal | Käse | Spezial (was uns gerade einfällt)

SANDWICHES
Kimchi-Cheese Toast 8,00

hausgemachtes Kimchi | Cheddar | Röstzwiebeln
Miso-Mayo 

W a l d l a n d  W i l d h e n d l
W a l d v i e r t l e r  F r e i l a n d  G e f l ü g e l  

Backhendl süß/scharf 14,00
120g Backhendl | fermentierte Tomatensalsa

Miso-Mayo | Chillisauce | in der Bio Handsemmel

Steak Toast 14,00
120g Steak vom Rind aus Steinriegl

karamellisierte Aceto Zwiebeln | Miso-Mayo
fermentierte Tomatensalsa | Cheddar

Altmünster Maurersemmel 10,00
220g Käseleberkäse | Essiggurkerl | scharfe Pfefferoni

Miso-Mayo | Röstzwiebeln

KEINE ÄNDERUNGEN, KEINE EXTRAS.



F l e c k v i e h  a u s  S t e i n r i e g l

Beef Tartare 15,00 | 22,00
fermentierte rote Zwiebeln | Dotter | Bio-Buttertoast

+ extra Bio-Buttertoast 1,00 

klein | groß

VORSPEISEN
v o n  M a r c h f e l d  b i s  W a g r a m

Rübenvielfalt 11,00
roh | fermentiert | geschmort

geröstetes Bio Hausbrot

F l e c k v i e h  a u s  S t e i n r i e g l

Markknochen 11,00
fermentierte rote Zwiebeln

geröstetes Bio Hausbrot

D u r o c  S c h w e i n  v o m  F l a c h b e r g

Geschmolzene Blunzn 8,50
Zwiebelmarmelade | Kren

+ Erdäpfelschmarrn 5,50

K a r r e e  v o m  D u r o c  S c h w e i n  v o m  F l a c h b e r g

Surschnitzel “Wiener Art” 14,00
 leicht über Nacht gesurt | in Butterschmalz gebraten

+ Erdäpfelsalat 5,00 | + Pommes 5,00 
+ Preiselbeeren 2,00

v e g a n  |  M a r c h f e l d e r  B i o  E d e l p i l z e

Krautwickel 17,50
gefüllt mit Reis | Shiitake Pilzen | Gemüse | Miso

in Paprikasud mit Salzerdäpfel

v e g e t a r i s c h

Pinzgauer Kasnocken 10,50
Röstzwiebeln

+ Grüner Salat 5,00 | + Gemischter Salat 5,00

R i n d  v o m  F l e c k v i e h  a u s  S t e i n r i e g l

Tafelspitz 28,00
aus der Rindsuppe

Erdäpfelschmarrn | Wurzelgemüse 
Schnittlauchsauce | Apfelkren

W a l d l a n d  W i l d h e n d l
W a l d v i e r t l e r  F r e i l a n d  G e f l ü g e l

Backhendl 27,00
Brust und Keule ausgelöst 

+ Erdäpfel-Vogerl-Salat | Kernöl 5,00 
+ Grüner Salat 5,00

B a u c h  v o m  D u r o c  S c h w e i n

Schweinsbraten 15,00
Serviettenknödel | Kraut | Saft

(Kümmelbraten vom Bauch)

K a l b  v o m  F l e c k v i e h  a u s  S t e i n r i e g l

Wiener Schnitzel 27,00 
ORIGINAL in Butterschmalz gebraten

+ Erdäpfelsalat 5,00 | + Petersilerdäpfel 5,00 
+ Preiselbeeren 2,00

HAUPTSPEISEN

Preise in EUR inkl. MwSt.

WIENER KÜCHEWIENER KÜCHE

Leberknödelsuppe 6,50 Frittatensuppe 5,50Kaspressknödelsuppe 6,50

R i n d  v o m  F l e c k v i e h  a u s  S t e i n r i e g l

Wiener Rindsgulasch 19,00 
Serviettenknödel

v e g a n  |  M a r c h f e l d e r  B i o  E d e l p i l z e

Kräuterseitlings-Gulasch 17,00
Bio Handsemmel

S i m m e n t h a l e r  F l e c k v i e h

Pfeffersteak 48,00
250g Filet Steak | Cognac-Peffersauce | Pommes

im Reindl serviert

WIR SETZEN AUF FLEISCH AUS ARTGERECHTER, REGIONALER HALTUNG 
UND VERARBEITEN ES MIT HANDWERKLICHER SORGFALT. 

STATT FERTIGER TEILPRODUKTE KOMMT BEI UNS ECHTES KOCHEN AUF DEN TELLER!

Detaillierte Allergeninformation bitte beim Personal anfragen.

Öffnungzeiten Mo - Sa: 12.00 - 23.00 Sonn- & Feiertage: 12.00 - 22.00 | Feinkost Vorbestellung oder Sonderwünsche: fleisch@praterwirt.com
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GETRÄNKEGETRÄNKE

Preise in EUR inkl. MwSt.

BIER 
Budweiser Lager 0,5l 6,00
unpasteurisiert vom Tank 

Budweiser 0,33l Flasche 4,80
alkoholfrei

Radler 0,5l 5,00
Budweiser Lager | Almdudler

Weissbier 0,5l Flasche 6,50
Hofbräuhaus Traunsteiner 

SCHAUMWEIN
Ruggeri 36,00

Valdobbiadene | Prosecco Argeo

Mayer am Pfarrplatz 38,00
Wien | Sekt Brut

Rosé Secco 38,00
Wachau | Bio Weingut Bergkirchner

Domaine La Louvière 41,00
Languedoc | Cremant de Limoux Brut 

Schödl Family 45,00
Weinviertel | Sekt Rosé

Schödl Family 42,00
Weinviertel | Bio Pet Nat

Wiener Leitungswasser | Soda Gratis

VÖSLAUER PRICKELND ODER STILL 
Mineralwasser 0,33l Flasche 3,80
Mineralwasser 0,75l Flasche 7,50 

Almdudler 0,35l Flasche                                 4,50
Simply Cola 0,25l Flasche 4,90

Frucade 0,35l Flasche 4,50

LEMONAID
Limette 0,33l Flasche 4,90

Maracuja 0,33l Flasche 4,90

original | zuckerfrei

NATURSÄFTE
mit Soda | Wasser

Bio Traubensaft 0,5l 4,90
Weinviertel | Schödl Family

Bio Apfelsaft naturtrüb 0,5l 4,20  
frisch gepresste Zitrone 0,5l 4,90

Bio Dirndl 0,5l 5,20

CHARITEA
Green 0,33l Flasche 4,90

Red 0,33l Flasche 4,90

ALKOHOLFREI | LIMONADE

SPRUDEL IM GLAS
Spritzer weiss | rot 5,00
Dirndl Spritz 7,90
Wermut Spritz 7,90
Wermut | Sprudel | Soda

Gin & Tonic 12,00
Mayer am Pfarrplatz 6,50
Rosé Secco 6,50
Wachau | Bio Weingut Bergkirchner

GENIESSEN SIE UNSER FRISCHES BUDWEISER TANKBIER - 
UNPASTEURIESIERT, DIREKT AUS DEM TANK UND MIT VOLLEM, AUTHENTISCHEN GESCHMACK.

ALS VERANTWORTUNGSVOLLER ARBEITGEBER IN DER GASTRONOMIE
LEGEN WIR WERT AUF FAIRE ARBEITSBEDINGUNGEN, WERTSCHÄTZUNG UND HOHE

PROFESSIONALITÄT.

GEMEINSAM SCHAFFEN WIR EINE NACHHALTIGE UND ERFOLGREICHE ARBEITSUMGEBUNG - 
RÜCKMELDUNGEN SIND UNS STETS WILLKOMMEN UND EIN WICHTIGER TEIL UNSERER

GASTLICHKEIT.

LITER | LITER

Clemens Strobl 
x 

Praterwirt (1l)

1l Wein | 1l Soda

30,00

Öffnungzeiten Mo - Sa: 12.00 - 23.00 Sonn- & Feiertage: 12.00 - 22.00 | Feinkost Vorbestellung oder Sonderwünsche: fleisch@praterwirt.com
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WEINWEIN

Preise in EUR inkl. MwSt.

ROT                       
 

Clemens Strobl x Praterwirt (1l) 5,50 | 43,00
Wagram | Zweigelt NV 

Clemens Strobl 7,50 | 44,00
Wagram | Donauschotter rot 2022

T.FX.T 5,00 | 29,00
Mittelburgenland | Zweigelt 2016

Nittnaus 7,00 | 41,00
Neusiedlersee | Heideboden bio 2021

Doppio Passo 5,80 | 34,00
Salento | Primitivo 2023

Leopold Auer 5,80 | 34,00
Thermenregion | Pinot Noir Tattendorf bio 2023

IBY 34,00
Burgenland | Blaufränkisch Classic bio 2023 

Hans Igler 55,00
Mittelburgenland | Vulcano 2020

ROSÈ
Schödl Family 6,00 | 34,00

Weinviertel | Pinot Rosé bio 2023

Château d'Ollières 40,00
Provence | Classic 2022

PET NAT
Schödl Family 42,00

Weinviertel | In Natura bio NV

GLAS | FLASCHE

FALLS SIE UNS ETWAS MITTEILEN MÖCHTEN, GUT ODER SCHLECHT, HABEN WIR STEHTS EIN OFFNES OHR
FÜR SIE ODER SCHREIBEN SIE UNSEINE MAIL AN: INFO@PRATERWIRT.COM

WEISS
Hauswein  (1l)  4,60 | 35,00
Niederösterreich | Grüner Veltliner 2023

Clemens Strobl x Praterwirt (1l) 5,50 | 43,00
Wagram | Grüner Veltliner NV

Harm 6,00 | 35,00
Kremstal | Grüner Veltliner Alaun 2022

Jurtschitsch 39,00
Kamptal | Grüner Veltliner Terrassen 2023 

Knoll 50,00
Wachau | Grüner Veltliner Loibner Federspiel 2024

Edlmoser 6,00 | 35,00
Wien | Wiener Gemischter Satz DAC bio 2024

Clemens Strobl 7,50 | 44,00
Wagram | Riesling Donauschotter 2022

Clemens Busch 48,00
Mosel | Riesling Grauer Schiefer 2023

Ortus 6,00 | 35,00
Weinviertel | Roter Veltliner 2023

Strobelin Premium 7,50 | 44,00
Strebersdorf | Chardonnay Reserve 2021

Pfeifer 6,20 | 36,00
Steiermark | Gelber Muskateller Vulkanland DAC 2024

NATURAL 
Lust (Lukas Strobl) 39,00
Wagram | Lust und Laune 2022

Leo Uibel 42,00
Weinviertel | Sexy MF Orange 2021

Schödl Family 40,00
Weinviertel | Safari weiss 2022

GLAS | FLASCHE

SPEZIALITÄTEN VITRINE
Guter Stoff für wenig Geld!

In unsere Spezialitäten-Weinvitrine gibt es
erlesene Tropfen – sorgfältig ausgewählt für

echte Genießer. Entdecke gute Weine zu 
wirklich fairen Flaschenpreisen.
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